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Monte Nevado, galardonado con el Premio La Posada al Mejor Proyecto de Segovia por su destacada aportación al sector agroalimentario, gastronómico y turístico de Castilla y León
· Monte Nevado, referente en jamones curados, ha sido galardonado como Mejor Proyecto de Segovia en la XIII edición de los Premios La Posada, organizados por el Diario de Castilla y León y El Mundo.
· Su labor, que combina innovación y tradición, ha sido reconocida por cómo, a través de su maestría jamonera e iniciativas como el Campus del Jamón Monte Nevado, contribuye a impulsar la gastronomía, la formación y el turismo en Castilla y León.
Valladolid, 21 de noviembre de 2025.- Monte Nevado, la centenaria casa jamonera, ha sido reconocida con el Premio La Posada al Mejor Proyecto de Segovia en la XIII edición de los galardones organizados por el Diario de Castilla y León y El Mundo, un reconocimiento que pone en valor su trayectoria, su capacidad de innovación y su aportación al desarrollo agroalimentario, gastronómico y turístico de la comunidad.
La gala, celebrada en el emblemático Auditorio Miguel Delibes de Valladolid y presidida por Alfonso Fernández Mañueco, presidente de la Junta de Castilla y León, reunió a empresas y entidades referentes de la región en un encuentro que ensalza las iniciativas capaces de fortalecer el tejido económico y proyectar la identidad castellano-leonesa más allá de sus fronteras. Estos premios reconocen el esfuerzo cotidiano, la dedicación y la excelencia de quienes, como Monte Nevado, trabajan por preservar el patrimonio cultural y gastronómico de Castilla y León y dinamizar su territorio.
Un reconocimiento a una trayectoria ejemplar
El Premio La Posada otorgado a Monte Nevado pone en valor su trayectoria consolidada y su capacidad para innovar y elevar los estándares del sector agroalimentario segoviano. Con décadas de experiencia en la producción y afinado de jamones de alta calidad, la empresa combina la tradición con la investigación, desarrollando procesos únicos que respetan el entorno natural y el conocimiento artesanal transmitido de generación en generación. Sus maestros jamoneros supervisan cada etapa del proceso para garantizar piezas excepcionales que integran tradición, calidad, trazabilidad y sostenibilidad.
El reconocimiento también destaca la profunda vinculación de Monte Nevado con su territorio. La compañía ha impulsado el desarrollo económico y social de la zona, posicionando a Castilla y León como un referente gastronómico a nivel nacional. Además, su labor ha dinamizado el turismo, atrayendo a visitantes interesados en descubrir de primera mano la cultura del jamón y la riqueza agroalimentaria de la región.
En este contexto, el Campus del Jamón Monte Nevado se ha convertido en un proyecto pionero que acerca al público al mundo del jamón de forma educativa y experiencial. A través de visitas guiadas, talleres sensoriales, cursos especializados y actividades divulgativas, el Campus permite comprender la importancia del tiempo, el clima y la técnica artesanal en la creación de un jamón de excelencia. También fomenta la investigación y la colaboración con chefs, escuelas de hostelería y expertos, consolidándose como un motor turístico y cultural que proyecta la gastronomía de Castilla y León más allá de sus fronteras.
Descarga aquí una imagen de Juan Vicente Olmos, Director General de Monte Nevado, recibiendo el premio La Posada por Miguel Ángel de Vicente, presidente de la Diputación de Segovia
_____________
Monte Nevado, con más de 125 años de historia
Monte Nevado es una casa jamonera fundada en 1898, con sede en Carbonero el Mayor (Segovia), dedicada a la curación de jamones serranos, ibéricos y mangalicas. La empresa familiar, que cuenta con más de 125 años de experiencia, comercializa más de 500.000 jamones al año y tiene presencia en más de 40 países. Contando con instalaciones en Segovia, La Rioja y Salamanca; y delegaciones en EEUU. 
 
Además, Monte Nevado es la marca de jamón más galardonada en las seis ediciones que se han celebrado del prestigioso Premio Alimentos de España que otorga el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación (Jamón de Bellota Ibérico: Ganador en 2018 y 2025, finalista en 2020. Jamón Serrano: Ganador en 2022 y 2025, finalista en 2018). 
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